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¢Que voy a hacer y aprender?

Organizar y gestionar, a su nivel, el area de
frabajo asignada en la unidad/gabinete.

Elaborar y supervisar dietas adaptadas a
personas y colectivos, segun sus
necesidades nutricionales.

Elaborar y supervisar dietas adaptadas a
pacientes y colectivos, segun su patologia
especifica.

cualitativa de los alimentos para determinar
su calidad higiénico-dietética

Supervisar la conservacion, manipulacion y
transformacién de los alimentos de
consumo humano.

Promover la salud de las personas y de la

MODULOS PROFESIONALES:

Fisiopatologia aplicada a la dietética

Alimentacion equilibrada
Control alimentario

Organizacion y gestion del drea de trabajo
asignada en la unidad/gabinete de
dietética

Itinerario personal para la empleabilidad |

Sostenibilidad aplicada al sistema productivo

Digitalizacion aplicada al sector productivo

PRACTICAS EN EMPRESAS DEL SECTOR

Proyecto

Inglés profesional
Dietoterapia

Microbiologia e higiene alimentaria

Educacién sanitaria y promocién para la
salud

Salidas profesionales

Atencidén primaria y comunitaria
- Unidades de promocion de la salud o
consultas de atencién primaria.
- Unidades de apoyo: salud mental,
pediatria, higiene bucodental y geriatria

Salud publica

- Servicio de higiene de los alimentos

x| Servicios generales hospitalarios

- Unidades o servicios de dietética y nutricion

n Servicios de restauracion

- Cocinas de hospitales.

- Empresas de catering.

- Restaurantes y hoteles.

— Comedores colectivos (residencias,
guarderias, comedores escolares o de
empresas)

E Industria alimentaria

-Departamento de disefio de alimentos
preparados y precocinados.

-Departamento de promocion de productos
alimentarios.

—Control y formacion de manipuladores de
alimentos.

Links de intereés:

¢ lkaslan: https://www.ikaslanbizkaia.eus/es/

comunidad a fravés de la educacion
alimentaria, mediante actividades de
promocion y educacion para la salud.

® Itfinerario personal para la empleabilidad |

e Diseino curricular base:
https:/livac-eei.eus/es/familias-
profesionales/sanidad-san/ciclos-
formativos/tecnico-superior-en-dietetica-
logse.html

n Controlar y supervisar la composicion

@ Modulo optativo
) PRACTICAS EN EMPRESAS DEL SECTOR
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